
Juli bis Dezember

Eventkalender 
2026



Für Ihre Familie, für Ihre Freunde,
für Ihre Gäste…
und natürlich für Sie selbst.

Eine klassische Mischung aus 
Frühstück und Mittagessen.
Wir verwöhnen Sie jeden 
Sonntag kulinarisch mit 
wechselnden regionalen und 
internationalen Spezialitäten 
von unserem vielfältigen Buffet.

Pro Person € 43,00
Kinder 5 bis 10 Jahre
€ 15,00
11 bis 14 Jahre
€ 19,00

Sonntagsbrunch

Alle Angaben und Angebote unter Vorbehalt!

Jeden
Sonntag

Ab 10:00 Uhr - 14:00 Uhr



Saison-Buffet

delikat im Geschmack.
Wenn der Sommer kommt, verwöh-
nen wir Ihren Gaumen mit medi-
terranen Aromen und einem Hauch 
von Barbecue. Der Herbst steht 
ganz im Zeichen von herzhaften und 
geschmackvollen Wildgerichten. Im 
Winter wird es deftig und winterlich 
in unserem Gutshof.

Unser Saison-Buffet ist eine einzig-
artige kulinarische Erfahrung, die 
Sie nicht verpassen sollten. 
Einmal pro Woche in jeder Saison 
bieten wir Ihnen ein vielfältiges 
Buffet mit köstlichen Speisen an, 
die perfekt auf die jeweilige 
Jahreszeit abgestimmt sind. 
Im Frühling erwartet Sie eine  
Auswahl an leichten Gerichten,
insbesondere Fisch und Meeres-
früchte, frisch zubereitet und

Termine werden frühzeitig bekannt 
gegeben. Bitte dazu den QR-Code 
abscannen.

Alle Angaben und Angebote unter Vorbehalt!



Genießen Sie ein abwechslungsrei-
ches BBQ mit ausgewählten Grill-
spezialitäten, begleitet von einem 
spannenden Biertasting von Basti’s 
Bierbotschaft. Während des Abends 
verkosten Sie 5–6 amerikanische 
Bierspezialitäten und erfahren dabei 
interessante Hintergründe zur Viel-
falt der US-Bierkultur.

BBQ & Beer
mit Basti’s Bierbotschaft

Alle Angaben und Angebote unter Vorbehalt!

6
JULI

Ab 17:30 Uhr - 20:30 Uhr

Pro Person € 59,00
inkl. BBQ & Biertasting



Bike-Week
BBQ-Day

Alle Angaben und Angebote unter Vorbehalt!

Grillspezialitäten & knackige
Salate warten auf Sie in
gepflegter Atmosphäre u. a.
Rumpsteaks, frische Burger,
Folienkartoffeln, Grillgemüse,
leckere Dips...

(auch für Vegetarier)

VIP-Shuttle vom Hotel 
zum Gutshof Itterbach 
(nach Verfügbarkeit!).

9
JULI

10
JULI

bis

Ab 17:30 Uhr - 20:30 Uhr

Pro Person € 49,00
Grillbuffet exkl. Getränke



Mit Arnd Rummel wird die Gutshof-
küche zur Genusswerkstatt: 
Gemeinsam kochen Sie ein
regionales, gesundes 4-Gänge-Menü 
und lernen dabei raffinierte Tipps 
direkt vom Profi. Freuen Sie sich 
auf einen geselligen Abend voller 
Geschmack, Inspiration und echter 
Kochmomente – nachhaltig, kreativ 
und lecker.
Für 6 bis 50 Personen

Kochworkshop
„Genuss & Gesund“

Alle Angaben und Angebote unter Vorbehalt!

15
JULI

19
AUGUST

Ab 17:00 Uhr - 21:30 Uhr

Pro Person € 78,90
inklusive 4-Gänge-Menü
und 1 Aperitif



Trattoria „La Stella“ trifft auf den 
Gutshof Itterbach: 
Genießen Sie italienische Lebens-
freude mit erlesenen Spezialitäten 
– von erstklassigen Pizza-Kreationen 
bis hin zu traditionell hausgemach-
ter Pasta. Lassen Sie sich von echter 
Gastfreundschaft verwöhnen und 
erleben Sie eine kulinarische Reise 
für alle Sinne.

Italienische 
Genussmomente im 
Gutshof Itterbach

16
JULI

18
JULI

bis

Ab 17:30 Uhr - 20:30 Uhr

Pro Person € 29,00
Buffet exkl. Getränke

Alle Angaben und Angebote unter Vorbehalt!



15.08.26 | Festliches Jubiläumsmenü 
Freuen Sie sich auf ein exklusives 
3-Gänge-Menü für € 54,00 p.P.
 
16.08.26 | Brunch & Familientag 
Schlemmen Sie von 10:00 bis 14:00 
Uhr bei unserem Jubiläumsbrunch 
(inkl. Verlosung) für € 47,00 p.P. 
Anschließend sorgt unser großer 
Familientag bis 16:00 Uhr für strah-
lende Augen: Mit Mitmach-Zirkus, 
Kinderanimation, Backspaß und 
weiteren Überraschungen.

25 Jahre 
Gutshof Itterbach

Alle Angaben und Angebote unter Vorbehalt!

15
AUGUST

16
AUGUST

Ab 17:30 Uhr Ab 10:00 Uhr



Mit Familie oder Freunden  
unterwegs im Strycktal und zur Rast 
bei uns auf der Terrasse.

US-Grillspezialitäten & knackige
Salate warten auf Sie in  
gepflegter Atmosphäre u. a.  
Rumpsteaks, frische Burger,  
Folienkartoffeln, Grillgemüse,
leckere Dips...

(Auch für Vegetarier)

American-BBQ-
Grillbuffet

Pro Person € 49,00
Grillbuffet exkl. Getränke

Alle Angaben und Angebote unter Vorbehalt!

22
AUGUST

Ab 17:30 Uhr - 20:30 Uhr



Eine kulinarische Reise an
die Mittelmeerküste.

Lassen Sie sich von der Leidenschaft
der mediterranen Küche verzaubern –
ein Fest für alle Sinne.

Mediterranes-
Monatsmenü

3
SEPTEMBER

26
SEPTEMBER

bis

Ab 17:30 Uhr

Pro Person € 54,00
inklusive 3-Gänge-Menü

Alle Angaben und Angebote unter Vorbehalt!



Oktober-Menü 
„Wild-Genuss“

Pro Person € 54,00
inklusive 3-Gänge-Menü 

Alle Angaben und Angebote unter Vorbehalt!

Wild-Genuss aus heimischen Wäldern, 
kalorienarm und gesund.

Wildbret erfüllt viele Anforderungen 
an eine gesunde Ernährung.

1
OKTOBER

31
OKTOBER

bis

Ab 17:30 Uhr



Feiern Sie bei uns Ihre betriebliche Weihnachtsfeier.
Wir gestalten Ihr Event ganz nach Ihren Wünschen.

Ob spontan oder langfristig geplant –
im Gutshof Itterbach finden wir für jedes 
Unternehmen die passende Lösung.
Von stimmungsvollen kulinarischen Highlights 
über kreative Aktivitäten bis hin zu besonde-
ren Erlebnissen: Ihre Weihnachtsfeier wird 
ganz nach Ihren Wünschen gestaltet.

15. November `26
bis

15. Januar `27 

BETRIEBLICHE WEIHNACHTSFEIER



Ob zum Geburtstag, Hoch-
zeitstag oder als kleines 
Dankeschön – schenken Sie 
besondere Momente mit 
einem Gutschein vom
Gutshof Itterbach.

WERTGUTSCHEINE

Jetzt Gutschein erstellen!

• Wunschbetrag frei wählbar
• Individuell gestalten – mit Foto oder Video
• Online bestellen & sofort ausdrucken
  oder bequem per Post erhalten
• Einlösbar für alle Restaurantleistungen



Pro Person € 24,50
Buffet exkl. Getränke

Alle Angaben und Angebote unter Vorbehalt!

Traditionelles 
Schlachteessen nach 
„Upländer Art“

Erleben Sie unser köstliches Buffet mit 
zahlreichen Schlachtspezialitäten
„Upländer Art“ aus der Region z.B.
Gerte- und Kartoffelsuppe mit Würst-
chen, Schweinebäckchen, Mini-Haxen, 
Kasseler, Bauchspeck, Mett-, Blut-, und  
Leberwurst, kleine grobe Bratwurst 
mit Püree, Sauerkraut, Brot, Mett,  
Grünkohl und noch mehr…

inklusive Dessertvariationen.

23
OKTOBER

24
OKTOBER

Ab 17:30 Uhr - 20:30 Uhr



Lust auf Gänsehaut und Genuss? 
Erleben Sie beim Original Grusel-
dinner ein Theaterhighlight der 
besonderen Art! Während Sie eine 
humorvolle Gruselstory bestens 
unterhält, verwöhnen wir Sie zwi-
schen den Akten mit einem exqui-
siten Vier-Gang-Menü. Ein unver-
gesslicher Mix aus Nervenkitzel 
und Kulinarik – garantiert auch für 
schwache Nerven geeignet!

Gruseldinner
„Dracula“

Alle Angaben und Angebote unter Vorbehalt!

7
NOVEMBER

Um  18:30 Uhr

Pro Person € 95,00
inklusive 4-Gänge-Menü
und 1 Aperitif



Seit jeher pflegen wir vorweihnacht-
liche Bräuche und Traditionen.

Deshalb beginnen wir am
12. November wieder mit
unserem beliebten Gänsemenü.

„Oldenburger-
Freilandgans“

12
NOVEMBER

19
DEZEMBER

bis

Ab 17:30 Uhr - 20:30 Uhr

Pro Person € 54,00
ab 2 Personen,
inklusive 3-Gänge-Menü

Alle Angaben und Angebote unter Vorbehalt!



Alle Angaben und Angebote unter Vorbehalt!

„Thomas & Friends“
Küchenparty

21
NOVEMBER

Um 18:00 Uhr

Schlemmen Sie den „Willinger à la 
Carte“ – eine exklusive Live-Kochshow 
mit Spitzenköchen u.a. mit Walter  
Saure Jr. , Phairot Sunthonwat und  
Thomas Schurat.
Es erwarten Sie kulinarische High-
lights mit erlesenen Zutaten aus aller 
Welt. Genießen Sie diesen besonderen 
Abend inklusive perfekt abgestimmter 
Getränke – ideal für einen genussvol-
len Abend mit Familie oder Freunden! 

Pro Person € 119,00
inklusive Buffet und Getränke



Unser Advents- und Weihnachts-
brunch ist die perfekte Möglich-
keit, um mit Ihrer Familie in der 
besinnlichen Adventszeit köstlich 
zu schlemmen. Lassen Sie sich 
verwöhnen mit eine Auswahl an 
köstlichen Speisen und Getränken, 
die speziell für diese festliche 
Jahreszeit zubereitet wurden. 

Advents- und 
Weihnachtsbrunch

Alle Angaben und Angebote unter Vorbehalt!

Pro Person € 51,00
Kinder 5 bis 10 Jahre

€ 15,00
11 bis 14 Jahre

€ 19,00

Alle Angaben und Angebote unter Vorbehalt!

6.|13.|20.|25.|26.

DEZEMBER

29
NOVEMBER

Ab 10:00 Uhr



3
DEZEMBER

5
DEZEMBER

bis

Ab 17:30 Uhr - 20:30 Uhr

Wir servieren ein festliches Buffet 
mit zarter Ente, Gans und herz-
haften Beilagen. Ob klassisch mit 
Jus oder vegan mit Waldpilzen 
– hier ist für jeden etwas dabei. 
Abgerundet mit feinen Vorspeisen 
und süßen Dessertklassikern. Ein 
Genuss für die Festtage!

„Gans lecker“ 
Großes Buffet von 
Gans & Ente

Pro Person € 49,00
inklusive Vorspeisen- und 
Dessertbuffet

Alle Angaben und Angebote unter Vorbehalt!



Wir laden Sie herzlich ein, den 
Heiligen Abend in der festlichen 
Atmosphäre des Gutshofs Itter-
bach zu verbringen. Es erwartet 
Sie ein besonderes 4-Gänge-Menü, 
das mit viel Liebe und Sorgfalt für 
diesen besonderen Anlass kreiert 
wurde.

Heiligabend-Menü
24

DEZEMBER

Um  17:30 Uhr

Pro Person € 65,00
inklusive 4-Gänge-Menü
 

Alle Angaben und Angebote unter Vorbehalt!



Alle Jahre wieder die Frage, ob es 
Raclette oder Fondue an Silvester 
gibt und wer die Arbeit damit hat. 
Wie wäre es also mal mit einem 
besonderen Jahreswechsel und 
einem festlichen Menü, das keine 
Wünsche offen lässt -  
zurücklehnen und den Jahres-
wechsel entspannt feiern. 

Silvestermenü

Pro Person € 129,00
inklusive Vorspeisenbuffet, 
mehrgängiges Menü und 
Dessertbuffet

Alle Angaben und Angebote unter Vorbehalt!

31
DEZEMBER

Um  17:30 Uhr



Ein mörderischer Spaß 
London 1888: Jack the Ripper sorgt 
im East End für Grauen – und Sie 
sind live bei der Untersuchung 
dabei! Erleben Sie mit dem Original 
Gruseldinner ein schaurig-schönes 
Theaterhighlight, perfekt kombi-
niert mit einem edlen Vier-Gang-
Menü.

Weihnachtsgeschenk-
Tipp Gruseldinner-
Show „Jack the Ripper“

9
JANUAR

Um 18:30 Uhr

Pro Person € 95,00
inklusive 4-Gänge-Menü
und 1 Aperitif

Alle Angaben und Angebote unter Vorbehalt!



Geschenktipp
Escape-Dinner

Die Rätsel-Dinnershow 
Knacken Sie den Code des Genusses 
und sichern Sie sich gemeinsam mit 
Ihrem Team die Flasche Champag-
ner. Bei unserem Escape-Dinner er-
wartet Sie ein exklusives Drei-Gang-
Menü, begleitet von raffinierten 
Rätseln im Stil eines Escape Rooms. 
Ein Abend voller Spannung, Genuss 
und Teamgeist.

Pro Person € 109,00
inklusive 3-Gänge-Menü
und 1 Aperitif

Alle Angaben und Angebote unter Vorbehalt!

13
FEBRUAR

Um  18:00 Uhr



Mühlenkopfstraße 7 · 34508 Willingen

+49(0)5632 96940

info@gutshof-itterbach.de

www.gutshof-itterbach.de

Online-Reservierung
in Echtzeit, inklusive 
Sofortbestätigung

Öffnungszeiten
online einsehen

Folgen Sie uns
auf Instagram

Folgen Sie uns
auf Facebook

Gedruckt auf nachhaltig produziertem Papier


